MENU 25,80¢

Aperitivo-
Tapita del dia y olivas

-Entrantes-
- Empanada argentina a eleccion con guarniciéon
-Provoleta argentina con tostaditas
- Ensalada Verde “Multicolor”
- Ensalada Verde “Multicolor” con Atan
- Ensalada Verde “Multicolor” con surtido de
Quesos
- Ensalada “Caprese” (Tomate, albahaca y
mozzarella)
- Macarrones a la bolofiesa con Parmesano
- Canelén de Crep de la Casa relleno de carne de
ternera y Pollo
- Canel6n de Crep relleno de Espinacas y Mat6
- Sopa/ Crema del dia

-Segundos-

- Tira de asado de ternera

- Vacio de ternera Adic. 4 €

- Entrafia de ternera Adic. 4 €

-Entrecot ( bife de chorizo) Adic. 6,50 €

- Chorizo criollo y Morcilla

- Butifarra

- Pollo con verduras al horno

- Hamburguesa de ternera con queso y bacon
- Secreto de cerdo a la brasa

- Milanesa de ternera “a la Napolitana” con
Mozzarellay tomate  Adic. 4,50 €

- Lasagna de “Panaché de Verduras” con salsa de
tomate y queso (sin pasta)

MENU

PARRILLADA ARGENTINA

29,80 €

-Aperitivo-
Tapita del dia y olivas

- Entrantes-
- Ensalada Verde “Multicolor”
- Ensalada Verde “Multicolor” con Atin
- Ensalada Verde “Multicolor” con surtido de
Quesos
- Empanada argentina a eleccién con guarnicion
- Provoleta argentina con tostaditas
- Sopa / Crema del dia

-Segundos-
Incluye esta variedad de carne de TERNERA:

-Entraiia
-Tira de asado
-Vacio
- Entrecot ( bife de chorizo )
-Chorizo criollo
-Morcilla de cebolla

Patatas fritas artesanales “Mirador” y Salsa Chimi Churri

Postres
- Flan de huevo con nata
- Panna cotta de frutos del bosque
- Yogur Griego con Confitura de Frutos del bosque y trocitos de Melocotén
- Pastel argentino con “Dulce de leche”
- Sacher de chocolate con confitura de fresas
- Helado de Crema de Chocolate con trocitos de chocolate y nata
- Helado de Vainilla con Caramelo
- Sorbete de Limén con trocitos de Melocoton

Incluidos Pan de campo de Rupit y Agua mineral
Agregado de al-lioli: 1,50 €
“ El menit no se puede compartir”, opcion: “ plato de carta”




MENU 25,80 €
-Aperitiu-

Tapeta del dia i olivas
-Entrants-

- Empanada argentina a elecci6 amb guarnicié
-Provoleta argentina amb torradetes

- Amanida Verda “Multicolor”

- Amanida Verda “Multicolor” amb tonyina
- Amanida Verda “Multicolor” amb sortit de
Formatge

- Amanida “Caprese” (tomaquet, mozzarella i
Alfabrega)

- Macarrons a la bolofiesa amb Parmesano

- Caneld de Crep casola farcit de carn de vedella
i pollastre

- Canel6 de Crep farcit d’Espinacs i maté

- Sopa/crema casolana del dia

-Segons-

- Tira de asado de vedella

- Entrafia de vedella ~ Addic. 4 €

- Vacio de vedella Addic. 4€

- ENTRECOT ( bife de chorizo) Addic. 6,50 €
- Xorico “criollo” i Morcilla

- Botifarra ala Brasa

- Pollastre amb Verdures al forn

- Hamburguesa de vedella amb formatge i Bacon
- Secret de porc a la Brasa

- Milanesa de vedella "a la Napolitana" con
mozzarella i tomaquet Addic. 4,50 €
-Lasagna de “Panaché” de verdures amb
tomaquet i formatge (sense pasta)

MENU PARRILLADA ARGENTINA

29,80 €

Preu per persona

-Aperitiu-

Tapeta del dia i olives

-Entrants-

- Empanada argentina a elecci6 amb guarnicié
- Provoleta argentina amb torradetes

- Amanida Verda “Multicolor”

- Amanida Verda “Multicolor” amb tonyina
- Amanida Verda “Multicolor” amb sortit de
Formatges

- Sopa/crema casolana del dia

-Segons-
Inclou els segiient varietat de carne de VEDELLA:

-Entrana
-Tira de asado
-Vacio
- Entrecot ( bife de chorizo)
-Xorico “criollo”
-Morcilla de ceba

Guarnicio:

Patates artenanals “Mirador” i

Salsa Chimi churri

Postres
- Flam d’ou amb nata
- Panna cota de fruits del bosc
-logurt grieg amb cpnfitura de fruits del bosc i trossets de Préssec
- Pastis argenti amb “Dulce de leche”
- Sacher amb confitura de maduixes
- Gelat de Crema de Xocolata amb trossets de xocolata i nata
-Gelat de Vainilla amb caramel
- Sorbet de Llimona amb trossets de Préssec

Pa de Pagés de Rupit i Aigua mineral
Agregat de al lioli: 1,50€

“El menii no es pot compartir”, opcio, “plat de carta”







